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Worstenbroodjes

De worstenbroodjes kun je op verschillende manieren bereiden,

Bevroren:
Magnetron; 3 min – 800 watt.

Ontdooid:
Heteluchtoven; 5 – 6 min 180 graden,
Airfryer; 4 min – 180 graden.
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Big chicken sandwiches

De Big chicken sandwiches kun je op verschillende manieren bereiden,

Airfryer; verwarm de bevroren Big chicken sandwiches 5 – 7 minuten op 120 gra-
den, daarna 5 – 8 minuten op 180 graden.

Koekenpan; verhit eerst boter/olie in de pan en bak de Big chicken sandwiches op 
matige temperatuur in circa 8 minuten rondom bruin, tegelmatig keren.

Frituur; ontdooi de Big chicken sandwiches, 1 – 3 minuten frituren op 165 graden. 
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Mini Filetnuggets

De Mini Filetnuggets kun je op verschillende manieren bereiden,

Airfryer; verwarm de bevroren Mini Fletnuggets 5 – 6 minuten op 120 graden, daar-
na 4- 6 minuten op 180 graden. 

Frituur; 3 – 4 minuten op 180 graden. 

Oven; 14 – 16 minuten op 200 graden. 
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Chicken pops

De Chicken Pops kun je op verschillende manieren bereiden,

Airfryer; verwarm de bevroren Chicken Pops 4 – 5 minuten op 120 graden, daarna 
4 – 6 minuten op 180 graden. 

Frituur; circa 3 minuten op 180 graden.

Oven; 12 – 14 minutenop 200 graden.
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Chicken chunks spicy

De Chicken chunks spicy kun je op verschillende manieren bereiden,

Airfryer; verwarm de bevroren Chicken chunks spicy 5 – 6 minuten op 120 graden, 
daarna 4 – 6 minuten op 180 graden. 

Frituur; 3 – 4 minuten op 180 graden.

Oven; 14 – 16 minuten op 200 graden. 
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Hotwings 

De Hotwings kun je op verschillende manieren bereiden,

Airfryer; verwarm de bevroren Hotwings 6 – 8 minuten op 120 graden, daarna 6 – 8 
minuten op 180 graden.

Frituur; circa 3 minuten op 180 graden.

Oven; 12 – 15 minuten op 200 graden. 
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Kiphaasjes gepaneerd 

De Kiphaasjes gepaneerd kun je op verschillende manieren bereiden,

Airfryer; verwarm de bevroren Kiphaasjes gepaneerd 5 – 6 minuten op 120 graden, 
daarna 4 – 6 minuten op 180 graden.

Frituur; circa 4 minuten op 180 graden. 

Oven; 13 – 15 minuten op 200 graden. 
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Kip-Hammetje 

Het bereiden van het Kip-hammetje;

Verwarm de oven voor op 200 graden, haal het karton van het Kip-hammetje. Leg 
deze met plastic in een oven schaal in de oven, voor 60 minuten. Na 10 minuten 
ziet u het folie openspringen. 50 minuten later haalt u een delicatessen uit de oven. 
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Drumsticks krokant

De Drumsticks krokant kun je op verschillende manieren bereiden,

Airfryrer; bevroren 8 – 10 minuten 200 graden.

Frituur; 6,5 – 7,5 minuten op 180 graden.
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Fried chicken dij + drumsticks 

De Fried chicken dij + drumsticks kun je op verschillende manieren bereiden,

Airfryrer; bevroren 8 – 10 minuten 200 graden.

Frituur; 6,5 – 7,5 minuten op 180 graden. 
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Chickencorn

De Chickencorn kun je op verschillende manieren bereiden,

Airfyrer; bevroren 10 minuten op 200 graden.

Frituur; 3,5 – 4 minuten op 180 graden. 

Oven; 10 – 12 minuten op 180 graden. 
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Hollandse kipschnitzel

De Hollandse kipschnitzel kun je op meerderen manieren bereiden,

Frituur; 4 – 4,5 minuten 180 graden.

Oven; 20 minuten op 220 graden. 

Bakplaat 7 – 8 minuten.


